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Distinguidos clientes:  

  

A continuación les presentamos una selección única y diversa para 

conseguir que su celebración sea todo un éxito. 

  

No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un menú a su 

conveniencia, estaremos encantados de asistirles. 

  

Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Exe Alfonso VIII  

estaremos a su disposición para que disfruten de este día tan especial. 

  

Saludos cordiales, 

 

 

 

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer que le 

elaboremos un menú a su medida, no dude en ponerse en contacto con 

nosotros al: 

  

Persona contacto: Jose Antonio Nieto 

Departamento comercial  

E-mail: jrecepcion@hotelexealfonsoviii.com 

Teléfono: 927 41 02 50  

Fax: 927 41 80 42 



P R I M E R O S  P L A T O S  
Consomé de Buey al Oporto. 

Ensalada Tropical de Brotes Tiernos, Gambas, Crujiente de Piña y 

Salsa Rosa. 

 

S E G U N D O S  P L A T O S  
Lomo de Dorada al horno con Reducción de Pimientos. 

Sorbete de Frambuesa. 

Cochinillo Asado al Estilo Alfonso VIII. 

 

P O S T R E S  
Capricho de Chocolate con Crema Inglesa y Reducción de Frutas 

del Bosque. 

Uvas de la Suerte. 

 

B O D E G A  
Vino Tinto, Vino Blanco, Agua Mineral, Café, Cava, Licor 

 

 

 

Hora de comienzo de la cena 21:30h 

Al terminar la cena les invitaremos a una copa en nuestro Salón Río 

Jerte con música ambiental hasta las 03:00h. 

C e n a  G a l a  F i n  d e  A ñ o  2 0 1 9  

7 6 €  



C O N TA C T O  

 
Contacto: Jose Antonio Nieto 

Departamento comercial  

E-mail: jrecepcion@hotelexealfonsoviii.com 

Teléfono: 927 41 02 50  
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