EL DUENDE

RESTAURANTE

PARA EMPEZAR /TO START OFF WITH

Seleccion de quesos artesanos y membrillo 19 €
Selection of artisan cheeses with quince jelly

Salmorejo de aguacates con aguachile de corvina y sandia 17€
Avocado salmorejo with sea bass and watermelon aguachile

Gofre de foie caramelizado y estofado de higos 23 €
Caramelised foie gras waffle and stewed figs

Atun rojo de almadraba, foie a la plancha y salsa tartuffata 25€
Almadraba bluefin tuna, grilled foie gras and black truffle sauce

Seleccion de tomates ecoldgicos, anchoas “00” y pifiones 18 €
Selection of organic tomatoes, “00” anchovies and pine nuts

Arroz cremoso de carabineros y berberechos 32€
Creamy carabinero prawn and cockle rice

Ensaladilla de bogavante y mahonesa de gambas al ajillo 32€
Lobster salad with garlic prawn mayonnaise

DEL MAR / FISH AND SEAFOOD

Carrillada de atln confitada en manteca colord, puré de chirivias y mini verduritas 3L €
Confit tuna cheeks in manteca colora, parsnip purée and mini vegetables

Pulpo braseado, papada de ibérico y boniato 29 €
Seared squid, Iberico pork dewlap and sweet

Pescado de lonja a las brasas, romesco y esparragos en escabeche 32€
Grilled fish of the day, romesco and asparagus in escabeche

DE LA TIERRA / FROM THE LAND

Lomo de ciervo marinado a la brasay tupinambur 34 €
Grilled marinated venison loin and Jerusalem artichoke

Paletilla de cordero lechal deshuesada, niscalos y bergamota 34 €
Boneless shoulder of suckling lamb, saffron milk cap mushrooms and bergamot....

Solomillo de vaca madurada a la brasa y chirivias 36 €
Grilled mature beef sirloin and parsnips

Presa ibérica de bellota, ajetes confitadas y habitas baby 34 €
Acorn-fed Presa Iberica pork loin, confit young garlic and baby broad beans

UN DULCE FINAL / DESSERTS

Deseos por el chocolate Mne
Chocolate desire

El duende sevillano. (Pan brioche infusionado en almibar de P.X. helado de azahar y amapolas) 9€
Seville magic (brioche infused with Pedro Ximénez, orange blossom and poppy seed ice cream)

Tocando el cielo. (Tocino de cielo, helado de beilys, espuma de tocinillo) 9€
Touching the sky (tocino de cielo, Baileys ice cream, tocinillo foam)
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